
Crema de temporada con setas salteadas y crujientes 8,50€
Crema de temporada amb bolets saltats i cruixents
Seasonal cream soup with sautéed and crunchy mushrooms

Pan de coca con tomate        4,50€
Pa de coca amb tomàquet
Coca bread with tomato

Alcachofas escabechadas con jamón de bellota   17,00€
Carxofes en escabetx amb pernil de gla
Marinated artichokes with Iberian ham

Salmón ahumado con crème fraîche y pan de cheddar con guindilla 15,00€
Salmó fumat amb crème fraîche i pa de cheddar amb bitxo
Smoked salmon with crème fraîche and cheddar bread with chili

Ensalada de cogollos y escamas de parmesano con aderezo César 10,50€
Amanida de cabdells i encenalls de parmesà amb amaniment Cèsar
Lettuce buds with parmesan shavings and Caesar dressing

Brioche de brie y trufa 9,50€
Brioix de brie i tòfona
Brie and tru�e brioche

Brioche de pollo asado y salsa tártara 9,50€
Brioix de pollastre rostit i salsa tàrtara 
Roast chicken brioche with tartar sauce

Tabla de jamón ibérico 20,00€
Taula de pernil ibèric
Iberian ham platter

Tabla de quesos y mermelada de higos      18,00€
Taula de formatges i melmelada de figues
Cheese platter and �g jam



Tartar de tomates y burrata 16,50€
Tàrtar de tomàquets i burrata
Tomato tartare with burrata

Tartar de salmón y aguacate 20,00€
Tàrtar de salmó i alvocat
Salmon tartare with avocado

Carpaccio de ternera Harry’s Bar 19,50€
Carpaccio de vedella Harry’s Bar
Harry’s Bar beef carpaccio

Steak tartar cortado a cuchillo, su mantequilla de Dijon al perfume de Armagnac        18,00€
Steak tàrtar tallat a ganivet, amb la seva mantega de Dijon al perfum d’Armagnac
Hand-cut beef tartare with Dijon butter and Armagnac scent

Tarta Tatin con helado de nata 7,00€
Pastís Tatin amb gelat de nata
Tarte Tatin with cream icecream

Lemon pie    7,00€

Nuestra versión del pain au chocolat 7,00€
La nostra versió del pain au chocolat
Our very own pain au chocolat

Momento dulce  /  Moment dolç  / Sweet Moment

10% de IVA incluido  

Consultar alergias e intolerancias


